Znak sprawy : SZSP2/ZP/ku-252-1/16
[bookmark: _GoBack]pieczęć Wykonawcy)                                                      Załącznik nr 2.2  (grupa II) do SIWZ

ARKUSZ KALKULACYJNY DO OFERTY CENOWEJ – GRUPA II
Orientacyjne roczne zapotrzebowanie na  ziemniaki CPV – 03212100-1, warzywa CPV- 03221000-6, warzywa strączkowe, suszone, łuskane CPV- 03212200-2, owoce cytrusowe CPV – 03222200-5, owoce inne niż cytrusy CPV – 03222300-6, przetworzone owoce i warzywa CPV – 15330000-0, owoce suszone CPV – 15332410-1, orzechy CPV- 15332000-4, słonecznik CPV – 03111300-5, soki owocowe i warzywne CPV – 15320000-7, w ilościach+/- 20% ilości podanych w tabeli

	L.p
	Przedmiot zamówienia
(podane w treści nazwy art. nie są bezwzględnie obowiązujące, dopuszcza się art. równoważne jakością lub lepsze)
	J.m
	Nazwa producenta proponowanego produktu
	Ilość
	Cena
Jednostkowa
NETTO za kg/ l/ szt w PLN
	Wartość NETTO
W PLN
	Stawka
VAT
(%)
	Wartość
Podatki 
VAT w PLN
	Wartość zamówienia
BRUTTO
w PLN

	
	
	
	
	a
	b
	c = (a x b)
	d
	e
	f = (c + e) 

	1
	Ananas w puszce 580ml

	Szt
	
	20
	
	
	
	
	

	2
	Arbuz – sezonowo

	Kg
	
	15
	
	
	
	
	

	3
	Banany gat.I/150-220g

	Kg
	
	1800
	
	
	
	
	

	4
	Borówka amerykańska, m-c VI-X

	Kg
	
	3
	
	
	
	
	

	5
	Barszcz biały 0,5l

	Szt
	
	25
	
	
	
	
	

	6
	Brokuły

	Szt
	
	50
	
	
	
	
	

	7
	Brzoskwinie świeże – sezonowo, m-c VI - IX
	Kg
	
	50
	
	
	
	
	

	8
	Brzoskwinie w syropie 850ml
	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	9
	Buraki ćwikłowe

	Kg
	
	850
	
	
	
	
	

	10
	Cebula

	Kg
	
	400
	
	
	
	
	

	11
	Cebulka zielona

	Szt
	
	60
	
	
	
	
	

	12
	Chrzan tarty poj. 200ml

	Szt
	
	20
	
	
	
	
	

	13
	Cukinia , m-c VI-XI

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	14
	Cytryny

	Kg
	
	25
	
	
	
	
	

	15
	Czosnek (główka)

	Szt
	
	130
	
	
	
	
	

	16
	Dynia , m-c VIII-XII

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	17
	Fasola biała drobna

	Kg
	
	12
	
	
	
	
	

	18 
	Fasola biała Jaś

	Kg
	
	110
	
	
	
	
	

	19
	Fasolka czerwona w puszce 400g
	Szt
	
	10
	
	
	
	
	

	20
	Groch żółty połówki

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	21
	Groszek zielony w puszce 400g
	Szt
	
	25
	
	
	
	
	

	22
	Gruszki gat.I/150-200g,  
m-c I-III
	Kg
	
	450
	
	
	
	
	

	23
	Gruszki gat.I/150-200g, 
m-c IV-XII
	Kg
	
	1200
	
	
	
	
	

	24
	Jabłka deserowe gat. I /150-200g

	Kg
	
	1800
	
	
	
	
	

	25
	Jabłka kompotowe

	Kg
	
	500
	
	
	
	
	

	26
	Jagoda czarna m-c VI-VII

	Kg
	
	3
	
	
	
	
	

	27
	Kalafior

	Szt
	
	40
	
	
	
	
	

	28
	Kalarepa

	Szt
	
	50
	
	
	
	
	

	29
	Kapusta kiszona pakowana w oryginalne opakowania producenta (słoik, folia, wiaderko – materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością). Nie dopuszcza się kapusty luzem, konfekcjonowanej przez Dostawcę. Zawartość soku w stosunku do masy warzyw powinna wynosić 15% wagi. Niedopuszczalne są obce posmaki, objawy pleśni, psucia, niedostateczna ilość soku, obecność szkodników, brak oznakowania na opakowaniach ich uszkodzenie mechaniczne 
	Kg
	
	600
	
	
	
	
	

	30
	Kapusta biała 

	Kg
	
	350
	
	
	
	
	

	31
	Kapusta czerwona

	Kg
	
	450
	
	
	
	
	

	32
	Kapusta biała młoda,
 m-c V-VI
	Szt
	
	50
	
	
	
	
	

	33
	Kapusta włoska

	Szt
	
	100
	
	
	
	
	

	34
	Kapusta pekińska

	Szt
	
	300
	
	
	
	
	

	35
	Kiwi gat.I/100g

	Kg
	
	200
	
	
	
	
	

	36
	Koper zielony , m-c I-V

	Szt
	
	300
	
	
	
	
	

	37
	Koper zielony, m-c VI- XII

	Szt
	
	600
	
	
	
	
	

	38
	Kukurydza konserwowa 400g
	Szt
	
	150
	
	
	
	
	

	39
	Maliny świeże – sezonowo
m-c VI - IX
	Kg
	
	2
	
	
	
	
	

	40
	Mandarynki

	Kg
	
	450
	
	
	
	
	

	41
	Marchew 

	Kg
	
	1800
	
	
	
	
	

	42
	Morele świeże – sezonowo
m-c VI-IX
	Kg
	
	50
	
	
	
	
	

	43
	Natka pietruszki m-c I-V

	Szt
	
	100
	
	
	
	
	

	44
	Natka pietruszki m-c VI –XII

	Szt
	
	200
	
	
	
	
	

	45
	Nektarynki kl.I lub extra – sezonowo m-c VI-X

	Kg
	
	180
	
	
	
	
	

	46
	Ogórki kiszone bez konserwantów, jędrne bez uszkodzeń, pakowane w oryginalne opakowania producenta(słoik, folia, wiaderko – materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością). Nie dopuszcza się ogórków luzem, konfekcjonowanych przez Dostawcę, niedopuszczalne są obce posmaki, objawy pleśni, psucia, nadmierna miękkość, obecność szkodników, brak oznakowania na opakowaniach ich uszkodzenie mechaniczne i zabrudzenia
	Kg
	
	850
	
	
	
	
	

	47
	Ogórki zielone, m-c I- IV

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	48
	Ogórki zielone, m-c V- X

	Kg
	
	250
	
	
	
	
	

	49
	Ogórki zielone, m-c XI – XII

	Kg
	
	150
	
	
	
	
	

	50
	Ogórki gruntowe, m- c VI - VIII

	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	51
	Papryka czerwona, m-c I- VI

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	52
	Papryka czerwona,
 m-c VII - X
	Kg
	
	120
	
	
	
	
	

	53
	Papryka czerwona, 
m-c XI -  XII
	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	54
	Papryka kolorowa (zielona, pomarańczowa, żółta),
 m-c I - VI
	Kg
	
	2
	
	
	
	
	

	55
	Papryka kolorowa (zielona, pomarańczowa, żółta), 
m- c VII - X
	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	56
	Papryka kolorowa (zielona, pomarańczowa, żółta), 
m – c XI - XII
	Kg
	
	5
	
	
	
	
	

	57
	Pestki dyni łuskane – 100g 

	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	58
	Pieczarki

	Kg
	
	150
	
	
	
	
	

	59
	Pietruszka – korzeń

	Kg
	
	450
	
	
	
	
	

	60
	Pomarańcze

	Kg
	
	1500
	
	
	
	
	

	61
	Pomidory, m-c I - III

	Kg
	
	10
	
	
	
	
	

	62
	Pomidory, m – c IV - X

	Kg
	
	60
	
	
	
	
	

	63
	Pomidory, m – c XI - XII

	Kg
	
	30
	
	
	
	
	

	64
	Pomidory krojone bez skóry – puszka 400g
	Szt
	
	300
	
	
	
	
	

	65
	Pory

	Szt
	
	380
	
	
	
	
	

	66
	Rzodkiew biała

	Kg
	
	40
	
	
	
	
	

	67
	Rzodkiewka

	Szt
	
	180
	
	
	
	
	

	68
	Sałata zielona, m-c I - II

	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	69
	Sałata zielona, m-c III - IX

	Szt
	
	650
	
	
	
	
	

	70
	Sałata zielona, m-c X - XII

	Szt
	
	100
	
	
	
	
	

	71
	Sałata lodowa

	Szt
	
	100
	
	
	
	
	

	72
	Seler – korzeń

	Kg
	
	900
	
	
	
	
	

	73
	Śliwka czerwona - duża 

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	74
	Śliwka żółta – duża

	Kg
	
	20
	
	
	
	
	

	75
	Śliwki kalifornijskie suszone bez pestek – 200g
Bez dodatku cukru, syropu glukozowego, gukozowo-fruktozowego, substancji słodzących, konserwantów, oleju palmowego
	Szt
	
	300
	
	
	
	
	

	76
	Orzechy włoskie – 200g, bez substancji konserwujących
	Szt
	
	20
	
	
	
	
	

	77
	Suszona morela bez pestek – 150g,  Bez dodatku cukru, syropu glukozowego, gukozowo-fruktozowego, substancji słodzących, konserwantów, oleju palmowego
	Szt
	
	20
	
	
	
	
	

	78
	Suszone daktyle bez pestek – 150g,  Bez dodatku cukru, syropu glukozowego, gukozowo - fruktozowego, substancji słodzących, konserwantów, oleju palmowego
	Szt
	
	20
	
	
	
	
	

	79
	Suszona żurawina – 150g, Bez dodatku cukru, syropu glukozowego, gukozowo-fruktozowego, substancji słodzących, konserwantów, oleju palmowego
	Szt
	
	700
	
	
	
	
	

	80
	100% naturalny sok owocowy, różne smaki -  200ml w kartoniku z rurką, bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	600
	
	
	
	
	

	81
	100% naturalny sok przecierowy marchewkowo – owocowy -  karton 1 litr, bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	80
	
	
	
	
	

	82
	100% naturalny sok przecierowy z marchewki – karton 1 litr, bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	83
	100% naturalny sok pomarańczowy – 1 litr, bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	1100
	
	
	
	
	

	84
	100% naturalny sok jabłkowy – 1 litr, bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	600
	
	
	
	
	

	85
	100% naturalny sok wieloowocowy – 1 litr bez dodatku cukru, substancji słodzących i konserwantów
	Szt
	
	400
	
	
	
	
	

	86
	Szczaw świeży (pęczek) sezonowo, m-c V- VII
	Szt
	
	30
	
	
	
	
	

	87
	Szczypiorek

	Szt
	
	450
	
	
	
	
	

	88
	Słonecznik łuskany – 100g

	Szt
	
	300
	
	
	
	
	

	89
	Truskawki świeże- sezonowo, m-c V - VIII

	Kg
	
	80
	
	
	
	
	

	90
	Winogron zielony

	Kg
	
	10
	
	
	
	
	

	91
	Ziemniaki

	Kg
	
	12000
	
	
	
	
	

	92
	Ziemniaki młode, m-c V - VIII

	Kg
	
	900
	
	
	
	
	

	93
	Żurek śląski w butelce 0,5l, wyprodukowany z naturalnych składników, bez konserwantów, skład: mąka żytnia, zakwas, woda, świeży czosnek

	Szt
	
	240
	
	
	
	
	

	94
	Awokado 
	Szt
	
	30
	

	
	
	
	

	X
	RAZEM 
	X
	
	X
	X
	
	X
	
	




Wyliczoną wartość zamówienia brutto z pozycji RAZEM należy przenieść do formularza ofertowego

Dostawy do stołówki po złożonym wcześniej zamówieniu, 3 -4 razy w tygodniu do godziny 8 :30

Wymagania dotyczące dostaw warzyw i owoców :
· Warzywa i owoce powinny być dostarczane  świeże, dobrej jakości, bez oznak niewłaściwego przechowywania i transportu, bez oznak choroby, zaparzenia, gnicia
· Pojemniki na warzywa  czyste, bez obcych zapachów, przeznaczone tylko do jednego asortymentu
· Kiszone warzywa w oryginalnych opakowaniach producenta, opatrzone etykietami






…………………………….                                      …………………………………………..
(miejscowość i data)                                                   (czytelny podpis osoby upoważnionej do
                                                                                                     reprezentacji Wykonawcy)
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